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AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA CON
TAZON FIJO
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SOFT - AMASADORA DE ESPIRAL AUTOMATICA CON TAZON FlJO
Es una amasadora de espiral pensada para masas medio suaves, con minimo el
60% de liquidos.

Tiene todos los requisitos de unaméaquina estandar, dos motores de inversion del
movimiento de lacuba, 2 temporizadores, posibilidad de trabajar tanto en manual
como en automatico y ademas se monta sobre ruedas para facilitar el desplazamiento
de lamisma.

Todos los detalles que entran en contacto con el producto son de acero inoxidable
como prevé la norma.

Dos motores — direccion inversa de rotacion del tazén, dos
temporizadores electronicos

~

M80 M160
Capacidad de pasta en Kg 80 160
Capacidad de harina en Kg 50 100
Capacidad del tazén en Lt 142 273
@ del tazén 70 90
Motor del espiral en Kw 1.3/3.7 3/5.2
Motor del tazén en Kw 0.25 0.55
Dimension en cm 120x73x120h 142x93x145h
Peso en kg 380 620
Cadigo de embalaje* ® A O l

- SOFT - AUTOMATIC SPIRAL MIXER WITH FIXED BOWL
% SOFT is a spirai mixer designed for medium soft doughs, with a minimum liquid content of 60%. It features all the requisites of a standard
machine: two motors, reverse bowl rotation, 2 timers, possibility of working either in manual or automatic mode and mounted on wheels

to facilitate moving it. AH parts that come into contact with the product are made from stainless steel as required by the standard.

SOFT - PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE A CUVE FIXE
( ’ C’est un pétrin a spirale congu pour le pétrissage de pates moyennement tendres, avec au moins 60 % de liquides.
¥ 1l posséde toutes les caractéristiques d’'une machine standard, a savoir deux moteurs pour l'inversion du mouvement de la cuve,
2 minuteries, la possibilité de travailler soit en mode manuelle, soit en mode automatique. De plus, il est monté sur roues pour faciliter son
déplacement. Toutes les pieces en contact avec le produit sont en acier inox tel que le prévoit la norme.

SOFT - AUTOMATISCHER SPIRALKNETER MIT FESTEM KESSEL
e Dieser Spiralkneter ist fur mittelweichen Teig mit mindestens 60% Fliissigkeitsanteil ausgelegt.

Er bringt alle Voraussetzungen einer Standardmaschine mit: Zwei Motoren, Umkehr der Kesselrotation, 2 Zeitwerke, Hand- und
Automatikbetrieb. AuRerdem ruht die Anlage auf Rollen und ist damit leicht verfahrbar.
Alle Teile, die mit dem Produkt in Berihrung kommen, sind vorschriftsgemaf} aus Edelstahl hergestellt.

U SPIRALE AUTOMATICA A VASCA FISSA

E una impastatrice a spirale pensata per impasti medio soffici, minimo il 60% di liquidi. Ha tutti i requisiti di una macchina standard,
due motori inversione moto vasca, 2 timer, possibilita di lavorare sia in manuale che in automatico e inoltre viene montata su ruote per
facilitare lo spostamento della stessa. Tutti i particolari che vanno a contatto con il prodotto sono in acciaio inox come prevede la norma.

SOFT-ABTOMATUYECKAA CMUPAJIbHAA TECTOMECWU/IbHAA MALLUHA CO CTALIMOHAPHOVI ,D,E)KOVI
' OTacnuparnbHas TeCToMecunbHas MaLlvHa NnpeAHa3HaveHa Ans npuroToBneHns TectacpeaHen ryctoTbl (npumepHo 600 rBoabl Ha 1 kr
MYKM).
OTa Moaenb o6nafaeT BCeMy XxapakTepuCTkaMm CTaHAaPTHOM MaLLMHbI: iBa MOTOPa — OAWH C PeBEPCOM AMNS AEXW, APYToi — AN MECUITBHOTO
opraHa, ABa Talimepa, BO3MOXHOCTb paboTaThk Kak B Py4HOM, Tak 1 B aBTOMaTU4YECKOM PeXMMeE, KPOME TOro, MaLLMHa OCHaLLeHa Konecukamu, 4To

ynpouwlaeT ee nepemMeLleHue.




